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1.

Uvod

1.1 VsSeobecné udaje

Jedna se o projekt rekonstrukce kuchyné matefské Skoly, ktera pfipravuje stravu pro déti a zaméstnance

Skolky, na ul. MituSova 6, Ostrava Hrabuvka. Pfedmétem projektu je vyrobni zazemi, tedy vlastni kuchyné, se

skladovym a socialnim zazemim. Distribuce jidel do jednotlivych kuchyék a vydej jidel v kuchynkach ,tato

dokumentace neresi.

1.2 Kapacitni zadani

2.

Projektanti méli toto zadani:
Denni kapacita kuchyné:

150 presnidavek

175 obédu
150 svacin
Pocet druhd hl. Jidel 1
Pocet druht diet 0

Provozni doba 6-14:30 hod

Legislativa

Pfi posuzovani stavajicich kuchyné ,a zpracovani navrhu nového stavu se autofi Fidili touto v sou€asnosti

platnou legislativou.

potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

- Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €. 852/2004 o hygiené potravin

- Nafizeni Komise ES €.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

Zivocisného pavodu

- Kodex hygienickych pravidel pro pfedvafené a vafené potraviny ve vefejném stravovani CACA/RC 39-

1993
- Zakon ¢.223/2013 Sb., kterym se méni zakon €. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi

- Vyhlaska €.602/2006 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢.137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na

stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych

- Vyhlaska ¢.169/2009 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢.326/2001 Sb., kterou se provadi zakon ¢.110/1997

Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich
- Vyhlaska €.20/2012 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢.268/2009 Sb. o technickych poZadavcich na stavby
- Zakon &.184/2014 Sb., kterym se méni zakon €.185/2001 Sb. o odpadech

- Nafizeni vlady €.591/2006 Sb. o bliz§ich minimalnich poZzadavcich na bezpeénost a ochranu zdravi pfi

praci na stavenistich

- Nafizeni vlady ¢.101/2005 Sb. o podrobnéjsich pozadavcich na pracovisté a pracovni prostfedi
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- Predpis 9/2013 Sb. , kterym se méni nafizeni vlady ¢.361/2007 , kterym se stanovi podminky ochrany
zdravi pfi praci, ve znéni pozdéjSich predpisl
- Vyhlaska €.398/2009 Sb. o obecnych technickych pozadavcich zabezpedujicich bezbariérové uzivani

staveb.

- CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné principy hygieny potravin

3. Navrhovany stav

3.1.Clenéni provozu na mistnosti:

Dispozi¢ni uspofadani provozu kuchyné Skolky respetuje stavajici objekt a zarovern jednosmérny pohyb
surovin. Stravovaci provoz je umistén na jednom podlazi a to na 1.N.P. Pohyb surovin je jednosmérny a to
z pfijmové chodby m.¢.100a do skladu a ze skladu pak do varny. Vyjimkou je stavebné oddélena hruba
pfipravna zeleniny. Sklady jsou celkem 4. Sklad suchych potravin, sklad chlazenych a mrazenych potravin,
sklad DKP (nepotravinovy) a sklad Bio odpadu. PFipravny surovin jsou umistény ve varné jako provozné
oddélené useky. Pro zaméstnance kuchyné je uréeno socialni zazemi, které zahrnuje Satny, oddychovou
mistnost, WC a umyvarnu. K provadéni administrativy je uréena kancelaf. Projekt pfedpoklada ze v kuchyni

budou pracovat jen Zeny.

Legenda mistnosti:

100c Chodba pro prejimku surovin
101 Varna

102 Myti transportniho nadobi
103 Denni misntost

104 Sklad suchych potravin
105 Sklad DKP

106 Sklad bio a uklid

107 Hruba pfipravna zeleniny
108 Kancelaf

109 Sklad chlazenych potravin
110 Satna

11l1a Umyvarna

111b WC
112a WC predsin
112b WC

113 Strojovna VZT

114 Ucebna

115 Keramika

116 Technicka mistnost
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3.2. Technologicky popis provozu — jednotlivé mistnosti
C.m.100a Chodba kuchyné

Do této chodby probiha zasobovani surovin a slouzi také jako dopravni koridor pro, pohyb surovin a

pracovnik(.
€.m. 100b Chodba

Je to chodba,ktera neni soucasti kuchyfhského provozu,ale po této chodbé se dopravuji pokrmy do

kuchynék na jednotlivé tfidy Skolky.Tedy je to Vefejny komunika&ni prostot Skolky
C.m. 100c Chodba pro piejimku surovin

Je to chodba vymezujici prostor pro pfejimku surovin a umozhujici vstup do kancelare,bio odpadu a skladu

DKP. Od chodby 100a je oddélena dvefmi. Na této chodbé je tenzometricka vaha.
C.m.101 Varna

Do této mistnosti je soustfedéna veSkera varna technika. Skladba, byla navrzena metodou virtualniho

vareni. Vice v kapitole varna technika. Varna je rozdélena do nékolika provozné oddélenych usek:
PU Centralni vareni

Je dvoufada varnd linka kterta je vybavena moderni multifunkéni technologii. V prvni fadé smérem
k okniim je multifunkéni kotel 1001 a multifunkéni panev 2x25I. V této fadé je umistén jesté konvektomat 20
GN1/1. V druhé Fadé je ustaven nerezovy pracovni stul se zabudovanymi 3 induk&nimi deskami. Dale jsou ve
varné tyto oddélené pracovni Useky:

PU Pripravy zeleniny a studena kuchyné

Zde probiha krouhani a do&isténi syrové zeleniny.vyrabi se salaty a vyrobky studené kuchyné.Usek je
vybaven chlazenym stolem s dfezem a krouhacem.

PU Pfipravy masa / vajec

Zde probiha zpracovani syrového masa pfed tepelnou upravou. Déle zde bude probihat vytluk vajec. Tyto

¢innosti budou ¢asové oddéleny. Pro kazdou &innost, je v projektu navrZzena nierolonova, barevné odliSena

pracovni deska.Usek je vybaven chlazenym stolem s dfezem a stolni vahou.

PU Pripravy tést

Prostor pro ruéni a strojni zpracovani tést kynutych, tfenych.V tomto Useku je stil s dfezem a digitalni
vahou.Do tohoto Useku patfi robot s pfidavnymi strojky.

PU expedice

V tomto prostoru se kompletuji pokrmy do pfepravnich nadob, které se dale rozvazi na jednotlivé kuchynky
(tyto nejsou pfedmétem tohoto projektu). K této €innosti slouzi pracovni stul vedle indukéniho sporaku.sporaku

PU Myti provozniho nadobi

Je Usek pro myti nadobi, pouzivaného pfi pfipravé a prepravé pokrmu. Myti pfepravnich nadob, probiha az
po ukoné&eni vareni, kdy se gastronadoby s poklicemi vrati s kuchynék. Jde tak o €asové oddélenou &innost. Je
zde navrzena strojni myc€ka nadobi, zajistujici hygienickou sanitaci nadobi vodou o teploté 84°C. Pfed myckou
je navrzen velky dfez pro shromazdovani nadobi, za myckou je odkapni stal.

€.m.102 Myti transportniho nadobi

Je mistnost, kde se dle sanitaCniho planu, pravidelné sanytuji izolaéni &asti (termoporty) pfepravni nadoby,
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pouzivané pfi distribuci jidel v ramci objektu, na jednotlivé kuchyriky. Dale zde bude probihat sanitace

prepravnich vozikl. K sanitaci bude slouzit sprcha s moznosti davkovani chemie.

€.m.103 Denni mistnost

Mistnost s pfirozenym vétranim a osvétlenim, jez umozni zaméstnanciim absolvovat pfedepsanou
pracovni pfestavku.V mistnosti je stul a zidle.Pro uskladnéni svacin a napoju jer vybavena kratkou kuchyrnskou

linkou.
C.m.104 Sklad suchych potravin
Mistnost s regaly, slouzici jako potravinovy sklad. Je vybaven 6-ti tyfpolicovymi regaly.
€C.m.105 Sklad DKP
Mistnost s regaly, slouzici jako nepotravinovy sklad.Je vybaven 6-regaly.
C.m.106 Sklad bio odpadu a tklid

Mistnost, s vylevkou pro napousténi a vylévani vody pfi uklidu. Bude vybavena polici pro uskladnéni

Cisticich prostfedkl. Je zde také chladici skfini, ve které se bude v jednorazovych obalech skladovat BIO
odpad vznikly jak pfi pFipravé, tak pfi vydeji pokrmu-
C.m.107 Hruba pfipravna zeleniny

Prostor, kde se strojné loupou brambory a kofenova zelenina.Myje se zde i listova zelenina.V mistnosti je

strojni Skrabka,dfez,pracovni stil a umyvadlo.
C.m.108 Kancelar

Mistnost pro vedeni administrativy kuchyné, jednani s dodavateli a prodej stravenek. Pro vstup stravnikd, je
zde samostatny vstup (vedle zasobovaciho). Je vybavena b&Znym kanceldfskym nabytkem, ktery neni

dodavkou gastrotechnologie.
C.m.109 Sklad chlazenych a mrazenych potravin

Prostor pro chladici a mrazici skfiné, k oddélenému skladovani jednotlivych kategorii potravin.Jedna se o
celonerezové skfiné pro ulozeni surovin v gastronadobach a nebo plastovych pfepravkach o rozméru
600x400mm.

€¢.m.110 Satna

Satna ma instalovano 5 $atnich skFinék s oddélenym prostorem pro pracovni a civilni odév.Poget

zaméstnancu je 5 (mimo vedouci).Proto v této kuchyni nbudou pracovat jrn Zzeny.
C.m. 111a Umyvarna pro zaméstnance kuchyné
SlouZi personal kuchyné.Mistnost je vybavena sprchovym koutem a umyvadlem.
C.m.111b WC
Je to WC mistnost s umyvadlem,ktera neslouzi pro zaméstnance kuchyné,ale zaméstnance Skolky.
C.m.112a WC predsiii
Slouzi personal kuchyné.
€C.m.112b WC kabina
Slouzi personal kuchyné.
C.m.113 Strojovna VZT
19-4298-01 6/10 BKB-TZ-8605
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Technické zdzemi ur€ené hlvné pro VZT jednotku.
114 Ucebna

Neni soucasti technologického provozu.
115 Keramika

Neni soucasti technologického provozu.
116 Technicka mistnost

Neni soucasti technologického provozu.

3.3.Varna technologie

Virtualni vafeni — vypocet kapacity a skladby varnych zafizeni

PFi volbé typl varnych zafizeni jsme kladli diraz na multifunkéni technologie jako jsou multifunkéni kotel,

panev a konvektomat. Pro stanoveni skladby a kapacity varnych zafizeni byla pouzita vypoc¢tova metoda

,Virtualni vareni“Bylo provedeno vareni, dle pfedanych jidelni¢kd Skolky, na tuto kapacitu:

Polévka - 1 druh, 1 druh hlavniho jidla. Skladba stravnikd 150 déti, 15 dospélych. Pouzit jidelni listek MS
24.6.2019 az 28.6.2019Detailni vareni, jednotlivych druhl po dnech, je k dispozici k nahlédnuti u projektanta T

Jednim z vystupu z tohoto vypodtu je asové vyuziti vypocltené varné technologie.

Casové vyuziti varné TG, 1.tyden,
1 druh jidla,MS MituSova 6 Po [UT (ST |[¢T [PA |so |NE Celkem
Multifunkéni panev €.1(kotel), 100l 0,83| 1,17| 1,00[ 1,00[ 1,17] 0,00 0,00 5,17
Multifunkéni panev ¢€.2,2x25I 1,00] 0,00[ 1,17[ 1,177] 1,00] 0,00] 0,00 4,34
Konvektomat ¢.1,20xGN1/1 0,25 1,58 0,75 0,50 0,33| 0,00] 0,00 3,41
Sporak 2 plotynky 1,00 1,00| 1,00[ 1,00] 1,00] 0,00{ 0,00 5,00
Vyrobnik ¢aje 10l 1,25 1,25( 1,25[ 1,25] 1,25] 0,00] 0,00 6,25
Udrzovaci zarizeni 20 GN1/1 0,00 1,00 1,00] 0,00] 1,00f 0,00] 0,00 3,00
27,17
celkové vyuiiti technologie v 1
Atydnu
7,00
B 5,00 ]
=3 5,00 -
= 4,00 - ]
¥ 3,00 - ]
=
= 2,00 —
= 1,00 4 -
2 0,00 : : : : :
"™
S el . & .
= h\@ o & -ﬁ\ﬁ ® &
g o A W¢ ¥ P
"b‘:@ Pr_fﬁ o & Sc‘{\ ra
] 0 " 0 ‘_.{\ A
*_'5\ 't?\ @é{b qu = \1? .
o _@@r 4*?\»*' J‘.;,ﬁr stroje
@*&'} ﬁ}&.'\\ *‘00 Qbap
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Z tabulky je ziejmé,Ze Zadna varnd technologie neni vyuzita v kterémkoliv dni vice jak 2 hodiny. Celkové
Casové vyuziti varnych zafizeni se pohybuje mezi 3,41 az 5,17hodin za tyden.

4. Doprava a manipulace
4.1.Doprava do a z objektu

K zasobovani provozu budou slouzit auta dodavatell. Objekt ma oddéleny zasobovaci vstup. Rampa zde
neni.Zasobovani bude probihat pfes chodbu m.¢. 100c, kde probéhne vizualni kontrola a prevazeni.Opacnym

smeérem budou putovat vratné a nevratné obaly a Bio odpad.
4.2.Doprava po objektu

Suroviny po pfejimce budou dopraveny do chodby m.¢.100a a dal do skladu suchych potravin, do skladd
chlazenych a mrazenych potravin &i nepotravinovych skladl. Vyvoz hotovych jidel mimo kuchynsky provoz
budou probihat pfes chodbu 100b.

Suroviny se po prevzeti v zadvefi presunou do skladl. Ze skladl se pak suroviny prepravi pfes chodbu
100a do varny a jejich Cistych pfipraven a k tepelnému opracovani.

Teplé pokrmy se pak vyvezou do mistnosti 102 a dale chodbou € 100b na jednotlivé vydejny (1.NP a 2.NP,
celkem 6 oddéleni).

Rozméry kabin stavajicich vytaht jsou 500x800x500mm.

V ramci projektu, byly poptany dodavatelsky nové stroje a kabiny do stavajicich Sachet, s rozméry:

600 (550)* x 400 x 800 mm (Sifka x hloubka x vySka) *Sifka kabiny bude pfesné stanovena na zakladé
projekéniho zaméreni

Vypocet transportni sady probéhl a je potfeba:

1x termoport pro GN1/1-100 + 2xGN1/2 — 100

1x termoport pro GN1/1-100 + 3xGN1/3 — 100

Pro kuchyriku do 25 déti (1 tfida), tedy 2 sady.

A dale,

1x termoport pro 3XxGN1/1-150 + 6GN1/3-150

Pro kuchyriku do 50 déti (1 tfida), tedy 2 sady.

Celkem 2x kuchyrika pro obsluhu 25 déti a 2x kuchyrika pro obsluhu 50 déti (2 tfid).

Nelze navrhnout bézné transportni nadoby — termoporty, jelikoz maji rozméry 634x430x230 resp.
663x445x470. Doporu€ujeme thermofuture boxy, s venkovnimi rozméry 600x400x180mm, FeSit po dodavce

vytahu na miru.

5 Odpady a skodliviny
P¥i procesu skladovani vydeje pfipravy surovin, tepelné Upravy a myti nadobi vznikaji plynné exhalace,
tekuté odpady a tuhé odpady.
5.1.Plynny odpad

Plynné odpady, to je odpareny tuk, prchavé latky a para jsou odsavany vzduchotechnickym zafizenim.
Skodliviny odchazi vzduchotechnickym potrubim mimo objekt. Nad varnymi komponenty jsou instalovany
velkoplodné digestofe, s akumulaénim prostorem, vybavené lamelovymi tukovymi filtry. Tyto filtry budou

pravidelné myty v my&ce nadobi. VSechny ¢asti VZT potrubi (hlavné vyustky) musi byt pouzivany v souladu s

19-4298-01 8/10 BKB-TZ-8605
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jejich atestaci do velkokapacitnich kuchyrnskych provozl a ¢istény s frekvenci uvedenych v téchto atestacich.

5.2.Kapalny odpad

Kapalny odpad od dfez( (bez tukové zatéze), odpadni vody z umyvadel ,sprchy a WC a od mycek,
vydejnich zafizeni, jsou odvedeny komunalni kanalizaci.

Kapalny odpad obsahujici tukové zatéZe bude sveden do lapace tukd, ktery bude pravidelné ¢erpan a
cistén.

Tuk z lapaku tuku je dle Katalogu odpadd Nebezpe¢nym odpadem k.€.130506 a musi byt odvazen a
likvidovan firmou, ktera ma k této ¢innosti opravnéni.

5.3.Tuhy odpad

Tuhy odpad Ize zadlenit do TFidy 20 Komunalini odpady. Odpad je za¢lenén dle Katalogu odpadl do téchto
skupin

200101 Papir a lepenka

200102 Sklo

200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven

200125 Jedly tuk a olej

200139 Plasty

200140 Kovy

Komunalni odpad bude tfidén do skupin(plasty,sklo,papir a ostatni komunalni odpad) bude ukladan do

kontejnerd a pravidelné odvazen specializovanou firmou.

Biologicky odpad bude ukladan do plastovych nadob do samostatné mistnosti biologického odpadu a

denné odvazen specializovanou firmou.
5.4.0dpady pfi montazi technologického zafizeni

Obecné se nakladani s odpady pfi montazi technologického zafizeni musi fidit Z&konem o odpadech
€.185/2001Sb. a jeho pozdé&jSimi novelami. Podle zakona se odpady déli do 2 skupin.a to nebezpecné a

ostatni.

Odpady vzniklé pfi montazi technologického zafizeni jsou odpady ,Ostatni“ a konkrétné dle Katalogu
odpadu jsou to tyto skupiny odpadl sefazené podle kodu:

150101 Papirové a lepenkové obaly

150102 Plastové obaly

150104 Kovové obaly

Investor musi smluvné zavazat dodavatele technologické ¢asti k tomu,aby zabezpedil odvoz veSkerého
odpadu z montaze. Tato firma musi doloZit smlouvu, ktera osvéd¢i Ze tento odpad je likvidovan smluvnim

partnerem, ktery ma na tuto ¢innost patficné opravnéni.
6.Rizeni stravovaciho provozu, HACCP a monitoring
6.1.Rizeni provozu
V ramci zpracovani tohoto projektu, se uvazuje se zavedeni systému fizeni stravovaciho provozu.Jedna se

o fizeni skladu, generovani poptavek na nakup surovin. Vlastni systém Fizeni neni pfedmétem projektu.
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6.2. Monitoring fyzikalnich veli¢in

Tento systém zajisti pfenos dat , tedy méfenych teplot ze vSech chladicich a mrazicich zafizeni uréenych
pro skladovani surovin a Sokové zchlazené stravy. Tyto hodnoty se z Cidel pfenaseji po sériové lince RS485 do
PC provozniho kuchyné. Systém zajistuje aktualni informace a také ukladani historie z méfeni. Systém rovnéz
upozorni na stav, kdy je v zafizeni jina hodnota nez je pozadovana. V projektu navrhujeme jednoduchy system,
ktery bude evidovat pouze teplotu v suchém skladu a dale vSech chladicih zafizenich, ve skladu m.&. 109.

Systém monitoringu je vyznamnou oporou systému HACCP, nebot dodava informace které systém HACCP
potfebuije.

6.3. HACCP

Tento systém se zavadi az ve vybudovaném stravovacim provozu se sou¢asnymi zaméstnanci a to stejné

jako Provozni fad.

7.Pozadavky na energie a média

Instalovany pfikon silnoproud (technologické vybaveni) 139 [kW]
Predpokladany koeficient sou¢asnosti 0,6

Instalovany pfikon plynu 0 [kwW]
Odhadovana denni potfeba vody 3,00 [m3]
Z toho teplé vody (teplota 45°C) 0,8 [m3]

8.Povinnosti dodavatele technologie

Tato dokumentace je vyhotovena pro stroje s konkrétnimi technickymi vlastnostmi a parametry. Pred
zahajenim stavebnich Uprav, je nutno zpracovat tzv. dilenskou dokumentaci dodavatele technologie, ktera je
soucasti dodavky gastrotechnologického vybaveni. Ta stanovi, resp. upfesni zejména poZadavky na stavebni
pfipravenost (napf. zabudovana vaha, podlahové Zlaby), umisténi vyvodu energii na konkrétni dodavané
vyrobky (tzv. vyvodové plany) a také provéfi nastéhovani rozmérnych stroji — napf. my€ky nadobi, varné
techniky). Do varny je zaji$téna dopravni cesta 1100mm z venkovnich prostor. Soucasti dodavky je dale

vypracovani kompletni dokumentace skutecného provedeni.
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