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1 UVOD

Na zaklad¢ nabidky ¢. ANPrJ19/061 a na zakladé objednavky a ptedanych podkladt byla
zpracovana studie rekonstrukce a modernizace $kolni kuchyné véetné popisu zavad dnesniho
stavu. Podkladem byly vykres 1.N.P., navstéva na misté, jidelni listky a jednani s investorem
a provozovatelem.

2 Podklady pro zpracovani studie
Podkladem pro zpracovani studie byly:

Jednani s provozovatelem a investorem.
Prohlidka kuchyné a potizené fotografie.

Jidelni

listky s poc¢tem vydanych obé&dil.

Stavebni vykres kuchyné 1.N.P.

3 Legislativa
Pti posuzovani stavajici kuchyné a ndvrhu feSeni stravovani se autofi fidili touto legislativou.

12/2019

Natizeni Evropského parlamentu a Rady €.178/2002 kterym se stanovi zasady a
pozadavky potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

Naftizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004 o hygien¢ potravin

Naftizeni Komise ES ¢.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny
Natizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.853/2004, kterym se stanovi zvlastni
pravidla pro potraviny zivo¢isného piivodu

Zakon ¢.183/2006 Sb. o izemnim planovani a stavebnim fadu, ve znéni pozdé&jsich
predpist

Zakon ¢. 258/2000 Sb. o ochrané vetejné¢ho zdravi a o zméné nékterych souvisejicich
zékontl v platném znéni

Vyhlaska €.137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o
zasadach osobni a provozni hygieny pii Cinnostech epidemiologicky zavaznych v
platném znéni

Zakon ¢.110/1997 Sb., o potravinach a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zdkonl v patném znéni

Vyhlaska ¢.268/2009 Sb. o technickych pozadavcich na stavby v platném znéni

Zakon ¢€.185/2001 Sb. o odpadech a o zméné nékterych dalSich zdkond v platném
znéni

Natizeni vlady ¢.591/2006 Sb. o blizSich minimalnich pozadavcich na bezpecnost a
ochranu zdravi pfi préci na stavenistich v platném znéni

Naftizeni vlady ¢.101/2005 Sb. o podrobnéjSich pozadavcich na pracovisté a pracovni
prostiedi v platném znéni

Natizeni vlady ¢.361/2007 , kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci v
platném znéni

Vyhlaska ¢.398/2009 Sb. o obecnych technickych pozadavcich zabezpecujicich
bezbariérové uzivani staveb v platném znéni

TPG 704 01 Odbérna plynova zatizeni a spotiebice na plynna paliva v budovach

CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné principy hygieny
potravin

Vyhlaska ¢.107/2005 Sb. o Skolnim stravovani v platném znéni

Vyhlaska ¢.410/2005 o hygienickych pozadavcich na prostory a provoz zafizeni a
provozoven pro vychovu a vzdélavani déti a mladistvych v platném znéni

Stranka 3z 16 MV-TZ-1286/00



Mala
wse Sovova 1291/5, Ostrava-Vitkovice, 703 00, www.mava-t.cz

PROJEKT-DODAVKY-MONTAZ- SERVIS GASTRONOMICKYCH ZARIZENi

4 Zakladni udaje o kuchyni

Kuchyné vati v priméru 700 obé&dt , a to jak pro Zaky skoly,tak pro zaméstnance.

Kapacitni udaje dnesni stav

Pocet obédi za den 700

z toho pocet druhti polévek 1

z toho pocet druhti hlavnich jidel 1 (1x tydné 2)

Kapacitni udaje pro studii

Pocet obédli za den 750

z toho pocet druhii polévek 1

z toho pocet druht hlavnich jidel 2

Pocet mist v jideln¢ dle dnesniho stavu - jidelna se nebude ménit

5 Zhodnoceni soucasného stavu

5.1 Dispoziéni usporadani stravovaciho provozu

Jedna se o dvoupodlazni objekt §kolni kuchyné.V 1.P.P se nachazi sklady surovin a hruba
pripravna zeleniny. Piijem surovin umisténa v 1.NP. Suroviny se mezi jednotlivymi patry
dopravuji vytahem, ktery byl rekonstruovan v roce 2014. Suroviny se dopravi do 1.N.P.
,nasledné do skladi v 1.P:P: a zpét do 1.N.N.Tyto nesmyslné dopravni toky nelze zménit.

V 1.N.P. je hlavni mistnosti varna ,ve jsou provozn¢ oddélené pracovni Useky ptipravern
masa,Cisté zeleniny,piipravny tésta,vydeje jidel,myti stolniho a provozniho nadobi.. Dale jsou
zde umistény mistnosti kancelat vedouci, Satna zaméstnanct a denni sklad. Nadobi se vydava
1 vraci pres sbérné okénka.

5.2. Zavady stavebnich profesi

Stavebni konstrukce,to je stény,obklady ,podlahy a Zlaby jsou opotiebené ale v udrzovaném
stavu. Zlaby pro odvod vody z myti, kotlti a panvi jsou v nevyhovujicim stavu a dle investora
zatékaji. Zatékani do konstrukce a 1.PP mliZe mit v pozd&j$im stavu velmi vazné disledky. V
dnesni dobé¢ je zpracovan projekt podlahy ale vzhledem k novému budoucimu dispozi¢nimu
uspofadani doporucujeme podlahu ve varné zatim nerealizovat a projekt podlahy pak
prepracovat dle kone¢ného projektu rekonstrukce kuchyné.
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VZT ma velky problém v tom, ze i kdyz by jednotka byla pln¢ funkéni a s dostatecnym
vykonem, tukové filtry tento vzduchovy vykon snizuji o 50%. Jsou z tahokovu a s textilni
vlozkou, ktera snizuje vyrazné pruchodnost timto filtrem.

Osvétleni pracovist’ neni nejhodnéjsi. Jednak jsou slabé zdroje a jednak jejich rozmisténi je
nevhodné a to zpusobuje, Ze si kuchaf pii praci stini. Tedy neni dodrzen pozadavek na
intenzitu osvétleni na pracovnich plochach 5001x.( (Nafizeni vlady 361/2007 Sb. §45)

V 1.PP je umistén odlucovaé tuku také z roku 1968. Lapak tuku spliiuje svou funkci ale je
potieba jej zrekonstruovat. Jeho vika jsou vzhledem ke staii velmi opotiebované.

12/2019 Stranka 5z 16 MV-TZ-1286/00



Mava
wsro Sovova 1291/5, Ostrava-Vitkovice, 703 00, www.mava-t.cz

PROJEKT-DODAVKY-MONTAZ- SERVIS GASTRONOMICKYCH ZARIZENi

Podchodna vySka neni v 1.PP respektovana a v n€kterych mistech je potrubi VZT pouze cca
185 cm nad podlahou (figurant méti 182cm).
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5.3. Zavady technologické casti

Technologické zafizeni je zastaralé a technicky primémé az podprimérné. Rada stroji je
na konci své fyzické zivotnosti. Je kapacitné pfedimenzované. To ve svém disledku znamena
vysokou spotfebu energie a vysokou pracnost pro osadku kuchyné.Stolicky v kuchyni (2
kusy) se pouzivaji pro vateni v 50 | hrncich coZ ohrozuje zdravi kuchatek.
Rucni manipulace s bfemenem je pro Zeny omezena 20kg (Natizeni vlady 361/2007 Sb.
§29).Proto nesmi v kuchyni byt instalovany stolicky,na které 1ze pokladat hrnce o obsahu az
50 1.
Plynova stolicka

Boxy v 1.PP jsou z roku 1962 a 1964. Jsou velmi nehospodarné (Spatna tepelna izolace
podlahy a stén).a pouzivaji neekologické a nebezpecné chladivo, které se neda jiz dnes
doplnit. Pfi uniku chladiva nelze chladivo doplnit. Tyto boxy je nutné vyménit a v piipadé
poruchy by se musel box bud’ vytadit nebo pred¢lat celé chlazeni boxu.
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6 Navrh nového stavu

1.N.P.

Cilem rekonstrukce kuchyné je vytvoftit dispozi¢ni uspoiadani stravovaciho provozu v 1.N.P.
tak, aby byl jednosmérny pohyb surovin (nelze odstranit naskladnéni surovin v 1.N.P.,
doprava do skladti v 1.P.P a zpét dopravu do 1.N.P. do denniho skladu). DalSim cilem je
vytvotit mistnosti (oddéleni varny od vydeje) tak, aby se snizily potieby na vétrani kuchyné.
Studie neteSi tsek myti bilého nadobi, ktery je novy.

V 1.N.P. budou stavebné oddéleny tyto mistnosti. Varna, Jidelna, Kancela hl.kuchaiky,
Satna, Predsin WC, Sprcha zaméstnancti, WC zaméstnancii, Pfiruéni sklad, Vytah, Chodba,
Uklidovéa komora, Zadveii, Sklad biologického odpadu, Myti stolniho nadobi, Vydej jidla.
Suroviny se po vstupu do zadveti v 1.N.P., jejich kontrole a pievazeni piesunou vytahem do
1.PP kde jsou umistény sklady a hruba ptipravna zeleniny. Poté se kazdy den naskladni
pozadované suroviny zpét do 1.NP do denniho skladu. Z toho si jiz kucharka berou suroviny
dle své potieby. Suroviny se zpracuji V jednotlivych provozné oddélenych usecich (PU)
umisténych ve varné a nasledné se tepelné zpracuji na varnych strojich (konvektomatech,
multifunkénich kotlich ¢i sklopném kotli). Pak jidlo putuje do vydeje jidel kde se vyda
stravnikiim. Nadobi bude poté umyto v myti stolniho nadobi, které je oddéleno od Varny ale
neni oddéleno od Vydeje jidel. Provozni nadobi se myje v PU myti provozniho nadobi které
je soucasti mistnosti Varna.

1.P.P.

Studie v tomto patfe nefe$i nové uspofadani mistnosti. Je zde ale potieba kompletni
rekonstrukce podlah, povrchti stén a stropd. Stavajici chladici boxy jsou z roku 1962 a 1964 a
nevyuzivaji ekologické chladivo. Je potfeba je vymeénit. Studie pocitd ve financnich
prostiedcich s tim, ze bude nov€ vybaven prostor dvéma chladicimi boxy a chladicimi a
mrazicimi skiinémi. Také regaly budou nové nerezové a nové bude vybavena i hruba
pfipravna zeleniny.

6.1 Virtualni vareni — vypocet kapacity a skladby varnych zarizeni

Pro navrzeni skladby varné technologie byla pouZita v praxi ovéfend vypoctova metoda

,, Virtudlni vafeni®. Tato vypoctova metoda umozni vypocist pocty a druhy varnych zafizeni a
prokaze transparentn¢ tepelnou Gpravu daného mnozstvi pokrm.V tomto virtudlnim vatreni
jsme tepelné zpracovavali jidelni listek pro obédy s poéty druhui ziskanych od pani vedouci
tohoto provozu.

P11 volbé typll varnych zatfizeni jsme kladli diiraz na multifunkéni technologie jako jsou
multifunkéni Kotle a konvektomaty a minimalizovali jsme pocCty klasickych varnych zafizeni
(kotel, sporak, klasicka panev). Virtualni vafeni bylo provedeno na dva tydny (Po-P4) dle
skutecnych jidelni¢kt dodanych zastupci investora.
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Pro ilustraci uvadime vystup z vypoctové metody ,,Virtualni vafeni‘,Casové vyuziti vypoctené
skladby varnych technologii za 1.tyden

Tabulka ¢.1

Casové vyuziti varné TG,ZS ) . ]
MUDr.E.Lukasové,1.tyden PO UT |ST |CT PA |SO [NE Celkem
Sklopny kotel s michanim 200l 1,00 1,50| 3,16 1,00|1,00|0,00|0,00 7,66
Multifunkéni kotel ¢.1,100I 1,83|0,67| 0,00 2,25|0,25|0,00|0,00 5,00
Multifunkéni kotel &.2,140I 1,83|1,33| 0,00 2,00|0,00|0,00]0,00 5,16
Konvektomat ¢.1,20GN1/1 2,00| 0,00| 0,67| 0,50(1,00|0,00]0,00 4,17
Konvektomat ¢.2,20GN1/1 2,00| 0,00| 0,67| 0,50(1,75|0,00|0,00 4,92
Sporak ¢€.1,indukéni 1,00 1,00 1,00 1,00|1,00|0,00|0,00 5,00
Tepelna udrzovaci skfin ¢.1,18
GN1/1 1,50(1,50|1,50| 1,50|1,50|0,00|0,00 7,50
39,41
celkové vyuZiti technologie v 1.tydnu
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Z virtuédlniho vareni je zfejmé rovnomérné vyuziti vSech nove navrzenych stroji , a az na
obcasné delsi vyuziti ,jako naptiklad Sklopny kotel.Z tabulky lze vidét kazdodenni ¢asové
vyuziti stroja.Pod tabulkou je graf ktery znazoriiuje ¢asové vyuziti stroju za tyden.Diky
nasazeni multifunkénich varnych zatizeni (oproti klasickym),dokéze kuchyné kapacitu 800
obédu uvafrit s 6-ti varnymi technologiemi a jednou udrzovaci skiini. Pokud se detailné
podivame na jidelni listky, je tu jesté moznost rovhomérnéjsi vyuziti varnych zatizeni
upravou jidelnich listkti.Je to z toho divodu, ze nékteré pokrmy se ptipravuji hlavné v
multifukénich kotlich a nékteré v konvektomatech. Kdyz jsou na jidelnim listku 2 pokrmy s
pievahou zpracovani v multifunkénich panvich,tak jsou malo vyuzité konvektomaty a naopak.
Proto je potieba k t€émto problémiim pftihlizet 1 pfi sestavovani jidelniho listku.

Tedy skladba varnych technologii s kapacitou a instalovanym ptikonem je uvedena nize.

Sklopny kotel s michanim 200 I, el. piikon-21,5 KW -1x
Multifunkéni kotel 100 I, el. ptikon-28 kW -1x
Multifunkéni kotel 140 I, el. ptikon-28 kW -1x
Konvektomat 20 GN1/1, el. piikon-37 kW -2X
Udrzovaci skiin,18 GN1/1 el. piikon-1,9 kW -1x
Indukce 3 plotynky, el. piikon-10,5kW -1x

V soucasnosti je jasny trend k vyuZivani na tepelné zpracovani multifunkénich zatizeni na
ukor kotld, nebot’ ty naptiklad na uvareni polévky potiebuji o 40% energie méné nez kotel. V
naSem piipade¢ je jeden kotel 2001 navrzen z diivodu odstranéni ndmahové prace pii vyrobé
bramborové kase, rizota a dalsich pokrmt. Kotel ma michani a sklapéni a po uvareni brambor
bez piekladani kasi vyrobi a udrzuje ji na teplotg.

Dalsim zafizenim pro pfipravu teplych napoji je vyrobnik horké vody. Nahrazuje kotel a
nemusi byt nad hrobnikem digestof.

Pokud by byla varna technologie slozena s klasickych technologii jako jsou kotle, klasické
panve, sporaky a stoli¢ky byl by pocet varnych technologii 2x vyssi. Sou€asnd varna
technologie je sestavena z 10 kusti. To vyrazné zvySuje pozadavky na véstrani, zvySuje
spotiebu energie na vétrani. Tepelna uprava v multifunkénim kotli ma o 40% niZsi spotiebu
energie nez tepelnd Gprava v klasickém kotli. Dal§i vyhodou multifunkénich kotl je rychlost.
Plnou napli multifunkéniho kotle uvedeme do varu za 35 minut, u klasického kotle za 1 az 2
hodiny podle typu.

6.2 Uspora vody a energie pfi myti provozniho nddobi

Myti provozniho nadobi

Myti provozniho nadobi se Vv soucasnosti v kuchyni provadi ru¢né. Ruéni myti je narocné
na lidskou praci,mé vysokou spotiebu teplé a studené vody a také chemie.Ru¢ni myti ma vadu
V tom,ze kvalita myti je zavisla na odpovédnosti obsluhy a navic neumoziuje hygienicky
oplach vodou o teploté nad83°C. Projektanti ¢asto navrhuji strojni mycku, ktera myje jen
vodou a chemii. Prozni naklady na takové feseni jesté vyssi nez pfi ruénim myti... Ruéni
predmyti je stejné, navic se nadobi v mycce osprchuje a provede se hygienicky oplach vodou
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o teplot& nad 83°C. Na trhu existuji granulové myc¢ky, které nevyzaduji ruéni predmyti a
provoznimi ndklady.Ekonomické navratnost granulovych mycek je 2 az 3 roky.

Princip uspor spociva vtom, ze mycka pracuje stlakovou vodou a chemii a navic
s plastovymi granulemi, které zbytky jidla zapecené na nadobé mechanicky otryskaji. Pokud
si provedeme analyzu nédkladii na vyjmenované metody myti provozniho nadobi, ziskame
piekvapivé vysledky.

Tabulka ¢.2-Ptiklad porovnani provoznich nakladd na myti provozniho nadobi.

Celkové roeni naklady
GD 900 ve srovnanis ruénim mytim, klasickou myékou a pasovou myékou

1 000 000
900 000
800 000
700 000 B Udrzba a provoz
[ O Odpisy
600 000 B Oheevvody
O Elekdna
ﬁ 500 000 B Vodné a stoéné
(@]
0O Granule
400 000 O Oplachovy prostedek
B Detergent
o
300 000 Mzda a odvody
200 000
100 000 -
0 T T
Granuldisk Rueni Klasicka myeka Pasova myéka

Zpusob myti

Z ptedloZzeného diagramu je zfejmé, Ze nejnizs$i naklady pii nesrovnatelné kvalité (mycka
také susi) jsou u myti na granulové mycce.

Diagram vychazi z potizovacich cen konkrétnich myc¢ek, odpisové doby na mycky 8 let a
nasazeni mycky je V provozu vyrabéjici 1500 obédli denné. Piekvapivé je nejhorsi ekonomie
u kombinace ru¢ni predmyti a myti v myc¢ce provozniho nadobi s klasickym mytim.
Provoznim naddobim se rozumi nadobi, které pouZzije personal kuchyné k vlastnimu vateni ¢i
ptipravé surovin, nebo k vydeji. Pro myti tohoto nadobi je do provozu navrzena mycka
¢erného nadobi pouzivajici systém granulového myti (malé plastové kulicky, které nadobi
umyji). Pfi tomto myti je problematické ptesné spocitat pocet GN a hrnctl pro vareni, avSak z
virtualniho vareni, doporuéeni vyrobce a hlavn¢ z nasich realizaci jsme schopni pomérné
presné urcit velikost této mycky pro kapacitu 800 obédl (nejvetsi zatéz v provozu). Z téchto
udaju (vypsany vyse) vime, ze denni vyskyt gastronadob bude 200 GN1/1 (zvoleny
ekvivalent,nebot’ jsou gastronadoby rtznych hloubek, poklice,hrnce a kuchatské naradi. Pti
mycim cyklu 3 minuty a mycce s kapacitou 6 GN1/1 je to teoreticka doba myti 102 minut.
Pokud ptipoc¢teme manipulacni ¢as 25%, pak realna doba myti bude 129 minut. To je 2
hodiny 9 minut.
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6.3 Popis mistnosti a jejich ucelu

6.3.1 Skladovani

Sklady slouzi pro uskladnéni surovin na vyrobu pokrmt a také ke skladovani
nepotravinovych prostfedk, které se pouzivaji pro provoz kuchyné¢.
Veskeré sklady kromé denniho skladu jsou umistény v 1.PP.

V 1.NP je ziizen denni sklad urceny pro zésobu surovin na den.

6.3.2 Pripravny

V piipravnach se provadi ptiprava surovin pred finalnim zpracovanim.
V provoze se nachazi tyto pripravny: hruba piiprava zeleniny, ¢ista piiprava zeleniny +
studené kuchyné, pfiprava masa a piiprava tést. VSechny ptipravny kromé hrubé piipravny
jsou navrzeny v 1.NP jako pracovni isek ve varné. Hruba ptipravna zeleniny je umisténa v
1.PP. Tato pfipravna zlistava beze zmén.

6.3.3 Varna

Varna slouzi pro tepelnou Gpravu pokrmti z predpiipravenych surovin.

Ve varianté se nachéazeji 2 jednotadé varné linky.

Prvni linka je sestavena ze dvou multifunk¢énich kotli 0 obsahu 100 I a 140 | a indukéniho
sporaku.. Naproti této linky jsou umistény dva boilerové konvektomaty. Oba o0 kapacité
20GN1/1, které jsou umisténé podél stény. Vedle konvektomati je umistén sklopny kotel s
michanim o kapacité 200litr.

No¢ni peceni v konvektomatu

Nami navrzeny konvektomat umi pfipravit maso pies noc s tim, Ze obsluha mize na dalku
komunikovat pfes iPhonu nebo iPadu pomoci softwarové aplikace s konvektomatem. Ne
kazdy konvektomat je takto vybaven.

Takto tedy mize obsluha pfipravit peceni,z kyty ¢i plece atd. na no¢nim peceni. Usetii se tak
kapacitu konvektomatd. Réno je mozné vyuzit kapacitu konvektomatti na jiné operace a
upecené maso se ulozi do tepelné udrzovaci skiing. Dale také uSetii na energii a ztratovosti
vahy masa, jelikoZ no¢ni Gpravy jsou Setrné. Vyhodou je o 20% nizsi ztratovost nez pii
béZném peceni a 0 20% nizsi spotieba energie.Pro aplikaci takové technologie musi byt
V provozu instalovan udrzovaci vozik.

Noc¢ni vareni v multifunkénim kotli
Tak jako nami navrzeny konvektomat tak i navrzeny multifunkéni kotel v umi ptipravovat
vyvar z hovéziho masa, dusenou peceni, Sunku nebo gulas ptes noc.

6.3.4 Jidelna a vydej stravy

Pokrmy budou vydavany ve vydejné, ktera bude mit novy vydej. Mistnost vydejny bude
stavebné odd¢lend od varny a spole¢na s mistnosti myti nadobi.

Jidelnu jsem ve studii nefesili

6.3.5 Myti nadobi

Myti stolniho nadobi
Myti stolniho nadobi je ponechéano stavajici, je totiz rekonstruovano v roce 2017.
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6.3.6 Socialni zazemi
Socialni zazemi
Socialni zazemi pro zaméstnance zeny (Satna, sprcha, WC) je navrzeno v 1.NP.
V soucasnosti pracuji v kuchyni jen Zeny. Z ditvodu prostorové nouze neuvazujeme o ziizeni
Satny pro muZze.

6.4 Stavebni ¢ast

Ve studii navrhovana rekonstrukce zahrnuje ve stavebni ¢asti ve vyznacenych prostorach tyto
prace.

Bourani ptic¢ek, podlah a obkladd.Vystavbu novych piicek, nové keramické obklady,podlahy
S ptedepsanym stupném protiskluzovosti, nové dvete. Tyto prace budou realizovany v 1.PP a
v 1.NP.

Bude provedena nova elektroinstalace v¢etné rozvadéct a osvétleni s pfedepsanou intenzitou.
Kompletné¢ nové budou rozvody kanalizace a to jak tukové, tak komunalni. Tukova vétev
kanalizace bude napojena na opraveny stavajici lapak tuku.

Rozvody studené vody a TUV bude mit jesté treti vétev ,centrdln€¢ zmékéené vody..
Kompletné nové zatizeni pro nucené vétrani vybavené ohifevem,chlazenim a rekuperaci.

6.5 Vzduchotechnika

Ve studii je navrzen koncept vzduchotechniky takto: V 1.PP bude nucené vétrani HP Zeleniny
feSeno vétranim v potrubi s napojenim na dob&hy svételnych vypinaci. Vyjimku tvoii vétrani
skladu chlazenych potravin kde je vétrani spiazeno s ¢idlem na teplotu v mistnosti (stejnym
spusobem bude vétran denni sklad v 1.NP).

Vétrani varny a vydeje s mytim v 1.NP bude feSeno jednou VZT jednotkou s tim, ze bude
mozno piepinat vzduchovy vykon podle ¢asovych potfeb mistnosti. To znamena, Ze v dobé
vateni bude vétrana varna (myta a vydej nebude vétran) a po ukonéeni vateni a zahajeni
vydeje bude stejnou jednotkou vétran vydej a myti (varna nebude vétrana). To bude
umoznéno elektromagneticky ovladanyma klapkama v potrubi, které budou uzavirat nebo
otvirat pfivody a odvody vzduchu do jednotlivych mistnosti.

Tento koncept ma za nasledek mozné zmenseni VZT jednotky a nésledné tedy usporu
investi¢nich i provoznich nakladu.

6.6 Silnoproudé a slaboproudé rozvody

Ve studii nebyly feSeny podrobné rozvody ani rozvadéce. Toto bude fesit dalsi projekéni
stupen. V kapitole odhady finan¢nich prostfedk se pocita s kompletn€ novymi vnitinimi
rozvody i rozvadéci. Podle periodické revizni zpravy ma hlavni jisti¢ pro kuchyni 125A a
kabelovy ptivod je AYKY 4x50. Instalovany piikon elektrickych spotiebicii piekracuje
vyrazn¢ hodnotu 86kW, kterou zajisti hlavni jisti¢. Instalovany pfikon bude okolo 205 kW,
tedy nekolikanasobny.

V dal$im stupni projektové dokumentace bude nutné provést vypocet okamzitého piikonu
(dle Virtuéalniho vareni a casového snimku pracovniho dne kuchyné€) a tak vypocist skutecny
koeficient soucasnosti. Dal§im opatienim je instalace systému SICOTRONIC pro tizeni
odbéru elektiiny.

Pokud Zadné z té€chto opatieni nebude garantovat chod kuchyné¢, bude nutné posilit piivod
silnoproudu do kuchyné.
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6.7 Technologicka cast

Navrh nové gastronomické technologie je popsana v kapitole 5.5 Virtudlni vafeni — vypocet
kapacity a skladby varnych zatizeni.

6.8 Rizeni stravovaciho provozu ,HACCP (kritické body) a monitoring

Komplexni stravovaci systém — Fe§eni optimalizace procestii ve stravovacim provozu
Moderni stravovaci provoz musi byt fizen vypocetni technikou,tak aby se minimalizovala
administrativni prace a vyloucily subjektivni chyby pracovniki. Jedinou cestou jak
uvedenych cilit dosahnout je spolu se soucasnymi gastronomickymi technologiemi - nasazeni
moderni informacni technologie.

Navrhujeme stravovaci systém Kredit, ktery je komplexnim systémem a zajisti propojeni
vSech spolupracujicich oblasti a pomoci promyslenych vazeb, které jsou zakomponovany
Vv systému, zajisti hladky chod stravovaciho provozu.

Systém vyuziva nejmoderngjsi technologie, pracuje v grafickém prostiedi na stanicich
Windows 7 a vyssich. Ridicim serverem je SQL server firmy Microsoft. Systém podporuje
nejmodernéjsi technologie — napt. moznost objednavani stravy pomoci webového klienta
nebo pies aplikace pro chytré telefony (OS adroid nebo OSX pro Apple).

Systém rovnéz automatizuje procesy planovani, nakupu, vyroby a rozvozu stravy takze
odpada cela fada rutinnich ¢innosti, které bylo diive potieba zabezpecovat pracovni silou.

V kombinaci s provedenim podrobné analyzy pracovnich procesii je mozno usettit oproti
dneSnimu stavu i1 ¢ast mzdovych nakladi. Systém Kredit dokdZze uSetfit 1 vyznamou ¢ast
materidlovych nékladli pomoci integrovaného modulu pro nakup potravin. Zavedeni systému
se mohou naklady investované do nového systému nejpozdéji do dvou let vratit formou tspor
a efektivniho provozu celého stravovaciho useku.

Monitoring fyzikalnich veli¢in

Tento systém zajisti pienos dat , tedy méfenych teplot ze vSech chladicich a mrazicich
zafizeni ur¢enych pro skladovani surovin. Ze skladl pak snimame teploty v mistnosti a
vlhkost. Tyto hodnoty se z ¢idel pfenaseji do PC vedouciho kuchyné a zajist'uji mu aktudlni
informace a také ukladani historie z méteni.Systém rovnéz upozorni na stav, kdy je v zatizeni
jina hodnota nez je poZadovana. Sniméni teplot a udajl napiiklad z pribéhu tepelného
zpracovani v konvektomatu nedoporucujeme a povazujeme to za nakladnou komplikaci s
minimalnim efektem. Monitorovaci systém je vyznamnou oporou systému HACCP, nebot’
dodava informace, které systém HACCP potiebuje.

HACCP

Tento systém se zavadi az ve vybudovaném stravovacim provozu se sou¢asnymi zaméstnanci
a to stejn¢ jako Provozni fad.
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7 Odpady a skodliviny

Pti procesu skladovani vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé
odpady.

7.1 Plynny odpad

Plynné odpady, to je odpaieny tuk, prchavé liatky a para jsou odsavany
vzduchotechnickym zatizenim. Cast §kodlivin se zachycuje na tukovych filtrech a Géast
odchazi vzduchotechnickym potrubim mimo objekt.Tukové filtry se pravidelné myji a tim
¢ast plynného odpadu piejde do kanalizace. Nad varnymi linkami a konvektomaty jsou
umistény digestote.

7.2 Kapalny odpad

Kapalny odpad bez tukové zatéze je odveden komunalni kanalizaci.
Kapalny odpad obsahujici tukové zatéze bude sveden do lapace tukil, ktery bude pravidelné
Cerpan a ¢istén. Tuk zlapaku tuku je dle Katalogu odpadi Nebezpeénym odpadem
k.€.130506 a musi byt odvazen a likvidovan firmou, ktera ma k této ¢innosti opravnéni.

7.3 Tuhy odpad

Tuhy odpad lze zaclenit do Tfidy 20 Komundalni odpady. Odpad je zaclenén dle Katalogu
odpadu do téchto skupin
200101 Papir a lepenka
200102 Sklo
200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven
200125 Jedly tuk a olej
200139 Plasty
200140 Kovy

Tuhy odpad lze rozdélit do dvou skupin. Je to odpad biologicky a komundlni. Kazdy
z téchto odpadu je skladovan oddélené.
Komunalni odpad jako jsou nevratné obaly, sklo, plechovky, papir a podobné je tfidén a
ukladan do kontejnert.Nasledné bude pravidelné¢ odvazen specializovanou firmou spolu
s odpadem celého objektu.
Biologicky odpad bude ukladan do plastovych nadob bude specializovanou firmou odvézen k
likvidaci.

8 Pozadavky na energie

Instalovany ptikon silnoproudu pro technologii 180,9 [kW]
VZT+osvétleni 25 [kwW]
Odhadovany koeficient soucasnosti 0,7

Instalovany piikon plynu 88 [kW]
Vypoctena denni potieba vody 12,64 m3

Z toho teplé vody (teplota 45°C) 3,79 m?3
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9 Investi¢éni naklady (ceny jsou bez DPH)

Stavebni ¢ast véetné UT, EL a ZTI 1.NP 6 050 000,- K¢
Stavebni ¢ast véetné UT, EL a ZTI 1.PP 1597 000,- K¢
Zatizeni pro fizeni elektrické spotieby 500 000,- K¢
Oprava stavajiciho lapaku tuku 100 000,- K¢

(do stavebni ¢asti neni zahrnuta vyména oken tprava sttechy ani zatepleni vnéjsiho plaste
budovy, jedna se pouze o vybudovani novych piicek, nové rozvody energii a nové povrchy
stén a podlah)

Vzduchotechnika 2500 000,- K¢
(do VZT c¢asti neni zahrnuta vzduchotechnika jidelny)

Technologické zarizent

Gastronomicka technologie 8 500 000,- K¢
Rizeni stravovaciho procesu, HACCP a Monitoring 200 000,- K¢
Celkové naklady bez projek¢nich praci (bez DPH) 19 447 000,- K¢
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