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a) Popis vyrobniho porgramu :

Specifikace provozovatele ke kuchyni :
Obeédy - 240 porci — soucasny stav bez navySovani
Svacinky

Diety — dle potteby — dnes cca do 10 ks

Kuchyné zajistuje stravovani déti a zaméstnanct skoly.

Ukolem a zadanim projektu je feSeni kuchyné, bez zasahu do skladového hospodaistvi a
navazujicich prostor a to v rozsahu :
KUCHYN + MISTNOST SKRABKA (pfipravna zeleniny) :

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)
9)

Provedeni novych rozvodu elektfiny

Provedeni novych rozvodu vody

Provedeni novych rozvodu topeni

Provedeni novych rozvodu kanalizace

Provéreni stavu VZT — vCetné posouzeni kapacity na nové navrhovany stav, provedeni
novych rozvoda VZT (VZT stara 6 let — oprava - zjisténo 11 let)

Provedeni rozvod( plynu

Posouzeni dostatecné kapacity el. prikonu

Monitoring stavajici kanalizacni pfipojky

Nové podlahy véetné navrzeni povrchové Upravy

10) Uprava stén (obklady, vymalba)
11) Nové dvere do skolni kuchyné
12) Koncepcni technologicky projekt sSkolni kuchyné — pro kompletni rekonstrukci stravovaciho

provozu

13) Nové osvétleni

14) Soucasti elektroinstalace bude vypocet denniho a umélého osvétleni

15) Demontaz bojleru

16) zazdéni 1x dvere

17) novy telefonni pfistroj

18) Inzenyrska Cinnost — projednani PD vcetné zajisténi kladnych vyjadieni s dotcenymi organy

(KHS, HZS, ...., se spravci inZ. siti apod.

KANCELAR KUCHYNE :
19) Nova podlaha, v¢. poklopu
20) Nové osvétleni
21)Vymalba
22) Nové dvere
PRIPRAVNA KUCHYNKA — 8x :
23) Provedeni rozvod( elektfiny
24) Provedeni rozvod( vody
25) Provedeni rozvod( kanalizace
26) Nova podlaha
27) Nové osvétleni
28) Nové obklady
29)Vymalba
30) Nové okenni parapety
31) Nova kuchynska linka v¢. diezu a umyvadla

Pfi projednavani v ramci zpracovani PD bylo upresnéno a dohodnuto :
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1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)
9)

Proveden a projednan koncepcni technologicky projekt — feSeni této provadéci PD.
Podrobnosti uvedeny ve vykresové ¢asti.

Ve varné nebude pouZito plynovych technologii. Budou navrzeny technologie vyhradné
elektrické.

Ing. Milos Polasek ovéfil stav stavajici VZT s nasledujicim vysledkem :

Dodavatel jednotky po ovéfeni garantuje nahradni dily a jednotka je dostatecna pro
navrhovany stav v ramci zpracovani této PD. Podrobnosti jsou obsazeny v samostatné ¢asti
— VZT —zpracoval Ing. Milos Polasek.

Topeni bude stdvajici a nebude do néj zasahovano — v rdmci regulovani celého objektu.
Pfes kuchyni vede rozvod UT a pod okny jsou umistény ocelové otopné télesa — zlistane
zachovano beze zmény — pouze s natérem.

Plynovodni rozvody budou zaslepeny pod stropem v 1.NP — nebudou po projedndani
v provozu zadné plynovodni spotfebice sohledem na nefunkénost pfi vypadku NN,
nutnosti feseni revizi plynu (odpada), draisich provoznich ndklad( profi-gastro plynovych
spotrebicl, minimalni podilu plnovych technologii (pGvodné plynové sporak k zachovani —
bude nahrazen modernim indukénim sporakem)

Do kuchynék zada investor kompletni rekonstrukci stoupacek, které jsou stavajici. V 1.NP
pod stropem jsou vedeny inZ. sité — tyto jsou nové a udrZzované. Po shlédnuti stoupacek se
jedna napf. o vodovodni pozinkované potrubi — zavitové. V ramci této vymeény musi byt
odstranény veskeré konstrukce ,jadra“ a poté nové provést vyzdivky téchto jader. Vyzdivky
a bouraci prace v rozsahu 2,5 m x 3 m x 8 ks.

Byl proveden monitoring vnéjsi kanalizace — vysledek je soucasti predané PD. Kanalizace je
funkéni a nevyzaduje rekonstrukci. Je nutné provadét pravidelny vyvoz odlucovace tukl a
oleju.

Bylo dohodnuto a predstaveno feSeni technologie na soklu — pro lepsi udrzbu kuchyné.

V kuchynkach budou vidy na patfe 1 ks mikroviné trouby a 1 ks podstolové chladnicky.

10) Do pater bude fesen pitny rezim — nebude se dale délat piti do dzbank( — snahou je

vytvoreni systému, ktery umozni détem vzit si piti dle svych potifeb samostatné ve tridé.

11) Projekt tfesi a zabyva se také distribuci jidla do kuchynék — pfevazeni GN v uzaviené skfini

s odbérem a umisténim do vyhfivaci vany v kazdé kuchyrice — zabudovano v lince.

12) V kuchyrikach bude profi mycka pro rychlé myti na bilé nadobi.

Stavajici stav :
V soucasnosti je kuchynsky provoz zastaraly se starsi technologii ( s postupnym doplfiovanim
vyrazené technologie) a proto je feSena tato projektova dokumentace.

Zakladni nedostatky, které je nutno odstranit :

Vyména staré technologie za novou a moderni

Spatnd ergonomie kuchyné v ndvaznosti na staré rozvody inZ. siti

Nevhodnd distribuce jidel do jednotlivych vydejen na patrech (v hrncich a bez moZnosti
udrZeni poZadované teploty)

Nevhodné feSeni pitného rezimu déti, ktery je feSen pouze podanim piti ditéti za asistence
vychovatelky

Reeni podlahovych konstrukci a umisténi podlahovych vpusti

Soucasny provoz kuchyné :

V soucasnosti se varfi na starSi technologii, ktera je postupné doplfiovana avsak bez moznosti
koncepcniho feSeni jako celku. Stroje jsou umistény na mistech v navaznosti na konstrukcni a
technologické umisténi plvodni varny. V kuchyni byla provedena rekonstrukce VZT — jednotka
bude zachovana. V kuchyni je nevyhovujici stav povrchovych uUprav a podlahovych vpusti.
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Rozmisténi technologie je prostorové narocné a neni sjednoceno. Do tfid se zavazi jidlo v hrncich,
které chladnou na vozicich a ve vydeji do doby podani jidla ditéti — i pfes zabéhnuty provoz je toto
feSeni nevyhovujici a neumoziuje dodrZet teplotu jidla pfi vydeji. Navrhujeme také vylepsit
soucasny pitny rezim déti, ktery probiha formou dzbankd, které rozlévd vyhradné vychovatelka.
DZbanky se zavazi z kuchyné do kuchynék.

NOVY STAV :
Projektova dokumentace reSi :

- Zadani dle zadavaci PD vcetné projednanych upfesnéni v ramci organizace KD pf¥i zpracovani PD —
viz. pfedchozi ¢ast. Byl vyhotoven a projednavan koncepcni technologicky projekt. Tento projekt
je dale dopracovan do této provadéci PD.

Projekt modernizace kuchyné prinasi :

- hygienicky vhodné feseni spliujici poZzadavky norem a vyhlasek

- varny blok na jednom misté

- nové a moderni technologie

- nové povrchové tpravy

KUCHYN + MiSTNOST SKRABKA (pfipravna zeleniny) :

1) Provedeni novych rozvodi elektfiny — ke vSsem zarizenim dle nového umisténi technologie

2) Provedeni novych rozvodul vody - ke vSem zarizenim dle nového umisténi technologie

3) Provedeni novych rozvodl topeni - pouze natéry stavajiciho topeni

4) Provedeni novych rozvodu kanalizace - ke vSem zafizenim dle nového umisténi technologie

5) Provéreni stavu VZT — véetné posouzeni kapacity na nové navrhovany stav, provedeni
novych rozvodd VZT (VZT stard 6 let — oprava - zjiSténo 11 let) : - podrobnost VZT —
zpracoval Ing. Milo$ Polasek — jednotka je vyhovujici, budou provedeny nové rozvody.

6) Provedeni rozvodl plynu - plyn bude ztechnologie kuchyné vypustén - vsechny
technologie elektrické

7) Posouzeni dostatecné kapacity el. prikonu - Posouzeni dostatecné kapacity el. pfikonu a
pfipadné FeSeni navySeni — fesil Ing. Petr Kubala v ramci feSeni elektroinstalace v ramci
navrhu nové technologie

8) Monitoring stavajici kanalizacni pfipojky — provedeno — je vyhovuijici

9) Nové podlahy véetné navrzeni povrchové UGpravy

10) Uprava stén (obklady, vymalba)

11) Nové dvere do Skolni kuchyné

12) Koncepéni technologicky projekt Skolni kuchyné — pro kompletni rekonstrukci stravovaciho
provozu — projedndno v ramci zpracovani PD

13) Nové osvétleni

14) Soucasti elektroinstalace bude vypocet denniho a umélého osvétleni - resil Ing. Petr Kubala
v ramci reSeni elektroinstalace — kompletné nové osvétleni

15) DemontdaZ bojleru — TUV bude napojena z rozvodu sSkolky vedeny na chodbé — centrdlni
rozvod

16) zazdéni 1x dveie — dvere budou rozsifeny pro zdsobovani

17) novy telefonni ptistroj — pfesunut na sloup k ,,umyvadlu)

18) Inzenyrska Cinnost — projednani PD vcetné zajisténi kladnych vyjadieni s dotcenymi organy
(KHS, HZS, ...., se spravci inZ. siti apod.

KANCELAR KUCHYNE :

19) Nova podlaha, v¢. poklopu

20) Nové osvétleni

21)Vymalba

22) Nové dvere



V ramci ,kanceldre” bude upraven rozvod vody a umisténi vodomeéru, ktery je v soucasnosti

schovan pod stolem. Z ,kanceldre” bude uklidova mistnost.
PRIPRAVNA KUCHYNKA - 8x :

23) Provedeni rozvod( elektfiny

24) Provedeni rozvod( vody

25) Provedeni rozvod( kanalizace

26) Nova podlaha

27) Nové osvétleni

28) Nové obklady

29)Vymalba

30) Nové okenni parapety

31) Nova kuchyriska linka v¢. diezu a umyvadla
Kuchynska linka bude vybavena ohfivaci vanou na GN pro vydej stravy.
Z pozadavku objednatele bude soucasti stavby vymeéna vSech stupacek do kuchynék v objektu A,
v objektu B je toto navrieno, ale moznost vymény musi byt koordinovana pfti realizaci se
soukromymi vlastniky, se kterymi nemame v rdmci zpracovani PD Zzadny vztah. Stoupacky budou
feSeny vrozsahu od lezatych rozvod( umisténych pod stropem v 1.NP. Zasah v budové A si
vyZaduje rozbiti podhledu v nové socidlce zahrady (pfistup ze zahrady), ktera byla nové opravena +
rozbiti konstrukci zdénych jader v jednotlivych patrech.

Jednotlivé Useky provozu kuchyné :
1.NP — Kuchynsky provoz beze zmény a zachovan stavajici stav — predmétem reseni pouze kuchyné
(Imistnost) s navazujicim feSenim VZT a hrubou ptipravnou zeleniny.
Kuchyné :

- pfipravna tésta

- ptfipravna masa a vytluk vajec

- Cista pfipravna zeleniny

- varny blok — nové umisténi technologie

- myti ¢erného nadobi —

- vydej — distribuce stravy (na jednotlivé patra)

- chladici a mrazici box pro zdsobovani kuchyné blize k praci
Ostatni :

- Zmenseni hrubé ptipravny zeleniny pro umisténi kompresor(

- Zachovani VZT strojovny beze zmény
Kuchyriky :

- Vyména technologie a povrchovych Uprav

PD neresi:
- Ostatni mistnosti kuchyriského provozu — stavajici stav
- pripojky inZ. siti — resi se pouze vnitini rozvody
- stresni konstrukce a fasada objektu

Dalsi podrobnosti navrhu jsou obsaZeny v ostatnich ¢astech této PD — vykresova cast a textova
cast.

b) Seznam pouZzitych podklad :

Jako vychozi podklad slouzily stavebriidprysy — stavebniast. Cely provoz je navrZzen v souladu
s hygienickymi pedpisy a obech platnymi vyhlaSkami. Bhem vypracovani projektové
dokumentace byl tento projekt konzultovan sddemymi pracovniky a za#stnanci tak, aby
v maximalni mozné mé vyhovoval personalu kuch§n
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c) Popis technologie vyroby :

- viz. popis vyrobniho programu

Stravovaci provoz jélenén na mistnosti v dispazimieSeni provozu, které nenieglmétem

zadani - z filoZzenych vykres — viz. RUDORYS TECHNOLOGIE — STAVAJICi a NOVA —je
predmétemieSeni kuchy&— ostatni je stavajici a z tohotbvddu se timto v projektu nezabyvame.

Jednotlivé provozni Useky budou afeaty spotebii dle vypisu — SEZNAM STRAJ A
ZARIZENI - KUSOVNIK.

d) Potfeba materiaki, surovin a mnoZzstvi vyrobki :

Nedochazi k navyseni poctu varenych jidel a tudiz ke zméné zasobovani kuchyné. Kuchyné je
zasobovana prubéiné dle potreby. Veskeré suroviny a jejich mnoiZstvi zGstanou zachovany ve
stavajici podobé. Privazené zbozi je ihned uskladnéno na uréeném misté (sklad, lednice, mrazaky).

e) Zakladni skladba technologického zdzeni

Podrobnosti jsou uvedeny Vipzené specifikaci kuchiiského zéizeni — SEZNAM STROU A
ZARIZENI. Veskeré spatebide musi byt u¥eny pro velkokuchiské (gastronomické) provozy.
Nutno dodrzet pozadované roZmy spofebiit — vzhledem kvelikosti varného bloku a
navrhované technologii. Toto je zvl@8hezbytné z dvodu navrhu technologii na soklu !!!
Piipojné mista dle PD zhotovitel*pkontroluje p‘ed montazi s ohledem na Upravy dle skin&
dodanych technologickych Z&eni (spatebici) na stavbu.

Veskeré nerezoveé vyrobky (stoly, regaly apod.) huplmvedeny ve specifikaci

Nerezovy ocelovy materidlSN 17240/AISI304/1.4301, pro vyrobu stalerezovy jékl 40*40.

f) Popis skladového hospoddtvi a manipulace s materialem §i vyrobé:
Odpady vzniklé i vareni jsou likvidovany v ramci odpadoveého hospstd kuchyr. Odpady
organické a odpady pevné jsou pravidelgnaseny a uskladny v rdmci odpadového hospdstvi
budovy. Vzhledem k s@asnému stavu nebude systém likvidace odpa@nén a Zistane
zachovan. Odpady jsou pravideémyvazeny misté piisluSnou organizaci.

g) Vliv technologie na stavebnfeSeni :

Technologie Zzadnym #igobem nezasahuje do nos@éti objektu. Stavebnimi dpravami dochazi
k zdsahu do nenosnych konstrukci. Stavebni Upmawksji bourani nenosnychiigek, provedeni
novych rozvod médii (voda, elekina, kanalizace) a novych povrchovych Uprav.

h) Udaje o potebé energii, paliv, vody a jinych médii, ¥etné pozadavki a mist napojeni.
viz. SEZNAM STROIJ A ZARIZENI D.2.c

Technologicka dodavka — viz. SLEPY ROZEBET GASTRO TECHNOLOGIE a specifikace,
kterd je sovasti této TZ.

Ing. Radek Himlar



SPECIFIKACE

TECHNOLOGICKEHO ZA RiZENI



KUCHYNE

POLOZKA 3 :

univerzalni robot, Slehaci a &taci stroj - novy, vetre prisluSenstvi 60l kotlik, hak, metla, lopatka,
celokovové konstrukce s nerezovymi kryty, mozndgiggeni dalSich nastaugako krouh&
zeleniny. Poet prevodovych stugi 3. Vypinani stroje pomoci stopdltka. Mlynek makujezani
masa, pikon 2,8kW, roznir: 570x1070x1140

POLOZKA 5.1 :

Kompaktni digitalni VAHA. vazivosti 3/6kg, dilek Ag. Rozndr vazni plochy: 306 x 222mm.
Certifikace: pro obchodni vazeni - ESéteni. Displej LCD podsviceny.

Napéjeni: AC adaptér DC 12V/1,2Ah nebo 12V/2Ahemativni napdjeni: vestawy dobijeci
akumulator. Komunikace: sériové rozhrani RS-232.

Rozmery:330x346x107

Prikon: 0,1kW/230V

POLOZKA 10.1 :

Kompaktni digitalni VAHA. vazivosti 3/6kg, dilek Ag. Rozndr vazni plochy: 306 x 222mm.
Certifikace: pro obchodni vazeni - ESéteni. Displej LCD podsviceny.

Napdjeni: AC adaptér DC 12V/1,2Ah nebo 12V/2Ahemativni napdjeni: vestawy dobijeci
akumulator. Komunikace: sériové rozhrani RS-232.

Rozmery:330x346x107

Prikon: 0,1kW/230V

POLOZKA 11 :

Krouha zeleniny s mobilnim vozikem a 2 nastavci. Modglidacnou pakou, pakovyipvod pro
mensSi ndmahu obsluhy a vysSi vykonnost, objem k&aymoziuje pojmout az 15 réat nebo
hlavku zeli, mozZnostifpravy hranolek a kostek, 2 rychlosti: 375/750noity., W&. mobilniho
voziku s moznosti viozeni GN1/1 pro nakrajenouanrg vykon stroje: 400 kg/hod.

Roznmery: 700x359x1100

Ptikon: 1,1kW/400V

Prislusenstvi k robotu :
PrisluSenstvi robotu - platkoy@mm - 1ks, Platkowedmm- 1ks, Stroukal,5mm - 1ks,
Nudlickovat 4x4mm -1ks, Kostkovas 14x14x14xmm -1ks

POLOZKA 12 :

Konvektomat 10 GN 1/1, Elektricky konvektomat sleavym vyvij&gem. Komora s kapacitou
10x GN 1/1 nebo 20x GN 1/2 nebo 30x GN 1/3. Orieatzasuy na hloubku. Dotykovy ovladaci
panel s HD rozliSenim, kapacitni obrazovka s motirmdadani i v rukavicich, velikost min 10"
Vrchni zasuv na GN ve vySce max 1600mm. Automatiok@ (minimalre 6 mycich prograrindle
stupré zneisténi), zvlastniistici cyklus na odvagmi bojleru uzivatelem, bez nutnosti servisniho
zasahu. Vzdalenost mezi zasuvy minindd0mm. Pravostranné otevirani tiy®ezdratovée WIFI
piipojeni do cloudu prodely vzdalené diagnostiky servisnim technikem, msthezdratové
tvorby a Upravy receptprofesionalnim kuctfam, automaticka aktualizace software a ovladaciho
systému. Synchronizace nastaveni konvektomatuZzaznojeh prograrina receptur v realnégase
bez nutnosti servisniho zasahu. Vzdaleny monitadAgCP. Interaktivni systém ¥@ni, historie
Upravy pokrni, postupy. Displej konfigurovatelny dle peb uzivatele, moznost zjednoduseni k
nejvice uzivanym prograim a recepturam, Organizace recéeypt slozkach, Ovladani pomoci
obrazovky nebo mechanického knofliku, okamzité anbni HACCP grafudhem vdeni.

Regulace vihkosti ve varné koteos fesnosti 1%, funkce pro rychly odtah pary z varnéduy.
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Funkce pro rychlé zchlazeni komory. Automatickgulevana kondenzace péaryiegnosti 1%,
Automaticky redelfev bojleru pi zapnuti stroje, Oteviravy deflektor pro moznasvatelského
Cisténi prostoru ventilatoru. MoZnost automatického wpkonvektomatu na konci programu
automatického mytiitytbodova teplotni sonda, miniméla2 rychlosti ventilatoru. Samonavijeci
sprcha. Autoreversni ventilator pro optimalni arr@wverné vaeni a péeni. Recepty pro geni a
vareni, regeneraci a udrzovani pokrnRezim viceuroioveho vaeni pro kontrolu vieeni na
kazdém zasuvu Ziznych recept/pokrmi sowasré pro kazdou GN 1/2 zvldSReversni
viceuroviové vdeni a regenerace dle nastaveného cilovéko gipravy hotového pokrmu.
Moznost ukladani &idéni receptur a postupdle stejnych parameéitipro gipravu ve vice drovnich.
Moznost bezdratové tvorby a Upravy reégptofesionalnim kuctfam Wetrg ingredienci a vlastni
fotografie. Okamzita synchronizace nastaveni memiim ovladacim displejem a spodnim
ovlddacim displejem.iPmanualni Upra¥ moZnost spudhi Upravy z hlavni strany displeje jiz s
prednastavenou teplotou jednim dotykem. Energy stdifikace, Energy monitor - funkce pro
sledovani spaeby energie, vody, myciho detergentu v obdobi mahiénjeden rok nazf s
moznosti statistiky a sledovani provoznich nakladinimalni konstrukni pozadavky: Minimal&
dvojité temperované sklo. Maximalnig&i teplota panelu 66°C. Klika s oteviranim doleva
doprava, Fida ochrany min IPX5, regulovatelné pantyidvRegulace teploty v jadru suroviny
pomoci sondy s min 4 detagkmi body. Sonda je se¢asti dodavky konvektomatu. S@sti
konvektomatu jsou elektrické rozvody pro mozndgiqjeni a automatické ovladani kondetrda
digestde. Sowasti dodavky je i jednodenni kud¢bké Skoleni obsluhy a udrzby v konvektomatu s
Zivym vaenim. Min. gikon 18,6kW

POLOZKA 15 :
Celonerezovy regal s plnyrsiyimi policemi a penastavatelnymi policemi bez pouzitiadi.
Jeklové nohy 40x40mm, soklové provedeni

POLOZKA 17 :

Prekapavé vody acaje. 1 pitokovéa jednotka. Pevné&ipojeni na vodu. UdrZzovaci kapacita: 2x10
I. Vykonova kapacita: 90 I/hod. Dobagikapavani: 10 min / 10 |¥€kapava se do odnimatelnych
zasobnik. Digitalnitizeni. Signalizace zavagmi. Celkové a denni gdadlo vydaného mnozZstvi.
Akusticky signal dokogeni grekapavani. Spinaci hodiny. Fikird jednotka.¢etné 2ks termog 10l
Roznmery: 980x470x790

Piikon: 6.2kW/400V

POLOZKA 18 :
Elektrické multifunkni za&izeni s automatickym zdvihem Ko2x 40I, soklové provedeni s
hygienickym napojenim na neutralnilst

TECHNICKE PARAMETRY:

Objem min.: 2x40 lith — dle DIN 18857
Kapacita GN: GN 2/1

Rozmér dna max.: 2 x 375 x 580 mm
Hloubka vany: 220 mm

Uzitna plocha: 2 x 22 dm2

Zastavbovy prostor ¥&zeni: 1546 x 850 x 1030 mm (roZnezaizeni etre prostoru nutného pro
instalaci)

Celkovy instalovany fikon max.: 25 kW
Napsti: 3 N AC 400 V

Jiséni: 3x 50 A

Vaha: 475 kg

Privod studené vody R3/4

Odpad vody DN - 50
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VARNE REZIMY:

Vaieni, intenzivni a Setrné, smazeni, fritovani, diygdmrkoteplotni dpravy, grilovani, restovani,
opékani, konfitovani, iprava sous — videiéva ve vakuu f konstantni nizkeé tepl&t Rozsah
teplot: 30 °C az 250 °C

OVLADACI PANEL V LEVE NOZE! - vzhledek k ergonomdviadani a v blizkosti

konvektomai.

Automaticky a manualni rezim Upravy pokrnadotykova barevna 10" obrazovka s vysokym
rozliSenim a intuitivnim ovladanim, kompletni owddud véeském jazyce, moznost nastaveni jazyka
ovladani, moznost uloZeni vlastnich progiapanet’ pro 350 progratino 20 krocich, zobrazovani
prabéhu aprav na displeji,ipsné senzorické &eni teplot, indikace nastavenych a skofeh

hodnot, zobrazeni poruchovych hldSeni na dispigjhnické a servisni informace,ditko Zapnuti

/ Vypnuti, kryti displeje IPX5

KONSTRUKCE:

Konstrukce stroje kompletrv provedeni AlSI 304, minimalni sila materialu gpmaterial vany
AISI 316 s oboustrannym svarem, dvojité robustaiavané viko s motorickym zdvihem,
bezpeénostni proces spousti zabraujici Urazu, odvod nadbyteé pary otvorem veigtdu vika.
Systém vytagni pomoci celoploSnych nerezovych topnyikg.

ZAKLADNI VYBAVENI:

Automaticky systém napousii vany - davkovani vody sgsnosti na 1dcl, Vykl&pni panve s
promenlivou rychlosti (2 rychlosti, rychlost na vyprawdi pokrni, rychlost n&isténi a udrzbu),
bez trhavych pohybi pii maximalnim naplaéni, osa sklani umozuje vyklopeni vany pro
kompletni vyprazdéni panve, mechanismus vyktay vyroben komplethz nerezové oceli,
moZznost véeni ve dvouiznych tepelnych Upravach s@asre, vicebodova sonda prosheni
teploty jadra suroviny, odloZeny start, integrovapad ve dévany panve s automatickym
uzawrem, automaticky zdvih kés- wetn® moznosti véeni v koSich i se zéenym vikem,
automaticka senzorova signalizace&mani ramene pro automaticky zdvih kpdosazeni teploty
180 °C z pokojové teploty za max. 4 minuty, integuaé zasuvka 230 V /16 A, USB konektor,
integrovand sprcha s automatickym navijenim a koudvavici, regulator tlaku vody v zakladni
vybaw. HACCP (Systém analyzy rizika a stanoveni kritikkontrolnich bodl), pan&t’ pro 300
poslednich procés Moznost véeni bez dozoru.

TECHNICKA NADSTAVBA:

Servisni pistup z pedni¢asti stroje, jednoduSe vysuvny panel elektrickévgge v pravé noze,
umoziujici sestaveni vice panvi do bloku bez mezerrékemtripojeni vody, odpadu a elgkty na
sténu i do podlahy, provedeni pro ungist na soklu, mozno i CNS, stavitelné robustni nehy
rektifikaci, Certifikatni zn&ka CE, TUV-SUD

Dodavatel se prokaze certifikatem vyrobce, Ze fermovanym distributorem a servisnim
partnerem vyrobce ¢R a je pl@ opravrén k instalaci a servis@thto vyrobki. Servisni technik,
ktery je vlastnim zagstnancem dodavatele se prokaze servisnim ceréfikéid vyrobce ne
starSim 9 rssial.

POLOZKA 20 :

Elektricky varny kotel 100I, dvouplé8vy. Dno varné nadoby z nerezoveé oceli AlSI 31®odtce
od 2 do 4 mm. Viko kotle s tepelizolovanou rukojeti. Bezgaostni termostat. zakeni do
45min. Ovladani tlaku pracovnim tlakovym spiga a pojistnym ventilem kalibrovanym na 0,5
baru, vakuovym ventilem a manometrem. AutomatiaigodiSéni dvojitého plast kotle,
elektronicka regulace teploty. Kruhova varna vlopkamin. 474mm, vySka min. 520mm.
Rozmery 750 x 900 x 750 mm umisti na stavebni sokl

Prikon 12 kW

POLOZKA 22 :
11



Michaci kotel s diplejem a programovanim 80|

PoZadavky pro technické parametr michaci kotesglefem a programovanim
Michaci kotekisty / hruby objem 80l / 90|

Piikon: 22,5 kW /400 V

Michaci rychlost 10 — 160 aték / minuta

Tlak v plasti 1.5 bar (128°C)

7 michacich rezifnvéetrg autorevers

Automaticka zmina snéru

Automatické dopoushi plast

Méieni a regulace vody

10" dotykovy displej zabudovanym v noze kotle

M¢éteni teploty s fesnosti na 1°C

Nastaveni teploty 0-125 °C

Roznery: 1170x1356x1080 mm

Moznost michani s otéenym vikem nebo naklénym kotlem

Viko odnimatelné a otmé o 360°

Programovatelné wvani

Véha: maximala 270 kg

Sklagci vySka: 600 mm

Ergonomicky tvarované vititi s€ny, pro lepsi vyprazadmi kotle

PIn¢ svaovana varna zona, bez viditelnych svarzahyl

Dodani kotle wetre cediciho sita a i sprchy

PrisluSenstvi: michaci demontovatelné rameno, michaty, myci kartée, Slehaci metly (vSe
moZzné rozlozit a vlozit do koSe rgy 500x500)

Moznost nénéni michacich nastrbjochem vaeni, bez nutnosti vyprazdnit kotel
Stredovy sloup pro uchyceni michacich nastjejvyssi nez hladina jidla
Plag z nerez oceli AISI 304

Vnitini ¢ést kotle z nerez oceli AISI 316

Bezpe&nostni vypina

Casova startu vaeni / odlozeny start

Nozni pedal pro michani s otemym vikem nebo naklgnym kotlem

Moznost kontroly HACCAP

Nahrivani 801 vody o tepl@t20°C na 90°C za 22 minut dle normy DIN 18855-1
Odpovida pozadawikn CE na bezpmost

Prevence zrsténi vody zgtnym tokem podle EN 1717

POLOZKA 24 :
Indukeéni sporak 2-plotynkovy. Popis: Indék 2 zonovy sporak — modularniizeni utené k
ustaveni na podestavbu

Rozner: 400x900x750 mm
Zpasob provedeni: modularniiZzeni utené ustaveni na podestavbu kterd je&&stil

1) Provedeni fistroje z CrNi oceli: horni deska, kryty a nosnastoukce komplethz
vysocejakostni chromniklové oceli CrNi 1.4301.

2) VngjSi plochy musi byt upraveny tak aby z&élysnadnouwistitelnost

a udrzbu povrah (nagiklad Scotchband nejvySe vsak 180er).

3) Sporak bude mit 4 samostategulovatelné induini varné zény o minimalnim g 260 mm,
kazdou s vykonem 5,0 kW

4) Ceranova varna deska bude¢mapustna do horni desky.

5) Minimalni tlou¥ka ceranové desky je 6 mm.

6) Minimalni rozngry varné desky: 780 x 680 mm

7) Regulace vykonu bude bezestaya.
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8) Indukeni generator bude vybaven funkci automatickéfeppsobeni vykonu wené k ochrak
nadobi, varné plochy a induktoru.
9) Celni panel, kryjici elektrické komponenty musi byirofilovym gsnénim pro ochranu proti
vihkosti
10) Tlou¥'ka materidlu horni desky musi byt nejra@mm.
11) Celni hrana musi byt zaoblena, zadni lem v provesleadiusem minimalni vysky 30 mm.
12) VSechny ukony udrzby bude mozno prataegedu.
13) Ristroj bude opdéen beznaft'ovymi kontakty pro signalizaci a n&foveé zatizitelnymi
kontakty pro pipadnou optimalizaci vykonu.
14) Ochrana proti vad(typ ochrany minimal& IPX5).
15) Ristroj musi mit moZnost sestaveni s ostatniiisiqji do hygienického bloku prastdnictvim
systému hygienického spojeniizeni
pro zamezeni finiku vody a pro zajighi snadnéhgisteni.
16) Z&izeni bude mozné umistit na volitelnou podestavbu.
Podestavbaistrani uzawena
UHOS083 v hygienickém provedeni H2
* podestavba samonosné konstrukce, feabpavena
* tiistrané uzavena, s hladkymi vnibimi s€nami a hladkym dnem
* hygienické provedeni H2, dno &y bezesparavsvaeny
radius R19 mezi dnem a svislymdrsami
» kompletrg vyrobeno z nerezové oceli CNS, 1.4301

POLOZKA 26 :

Indukéni sporék 4-plotynkovy. Popis: Indéki 4 zonovy sporak — modulérnitzzeni utené k
ustaveni na podestavbu

Rozmer: 800x900x750 mm

Zpusob provedeni: modulérniizzeni utené ustaveni na podestavbu ktera j&&stil

1) Provedeni fistroje z CrNi oceli: horni deska, kryty a nosnastoukce komplethz
vysocejakostni chromniklové oceli CrNi 1.4301.

2) VnejSi plochy musi byt upraveny tak aby zély snadnowistitelnost

a udrzbu povrah (naggiklad Scotchband nejvySe vsak 180er).

3) Sporak bude mit 4 samostategulovatelné induli varné zény o minimalnim g 260 mm,
kazdou s vykonem 5,0 kW

4) Ceranova varna deska budegmapustna do horni desky.

5) Minimalni tlou$ka ceranové desky je 6 mm.

6) Minimalni rozngry varné desky: 780 x 680 mm

7) Regulace vykonu bude bezestapa.

8) Indulkeni generator bude vybaven funkci automatickétmppsobeni vykonu wené k
ochrarg nadobi, varné plochy a induktoru.

9) Celni panel, kryjici elektrické komponenty musi bygrofilovym gsnénim pro ochranu
proti vihkosti

10)  Tlou§ka materialu horni desky musi byt nejra@hmm.

11)  Celni hrana musi byt zaoblena, zadni lem v provesleadiusem minimalni vysky 30 mm.
12)  VSechny ukony udrzby bude mozno prastéapgedu.

13)  Histroj bude opdéen beznagtovymi kontakty pro signalizaci a n&foveé zatizitelnymi
kontakty pro pipadnou optimalizaci vykonu.

14)  Ochrana proti vad(typ ochrany minimaka P X5).

15)  HRistroj musi mit moznost sestaveni s ostatnitisimji do hygienického bloku
prostednictvim systému hygienického spojeniizeni

pro zamezeni finiku vody a pro zajighi snadnéhgisteni.

16) Zaizeni bude mozné umistit na volitelnou podestavbu.

Podestavbaistran uzavena

UHOSO083 v hygienickém provedeni H2
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 podestavba samonosné konstrukce, feahpavena
* tiistran® uzavend, s hladkymi vnibimi s€nami a hladkym dnem
* hygienické provedeni H2, dno &y bezesparavsvaeny
radius R19 mezi dnem a svislymirsami
» kompletrg vyrobeno z nerezové oceli CNS, 1.4301

POLOZKA 32.1 :

Stojankova bezdotykova umyvadlova baterie s integgmou elektronikou ve vytoku, elmag.
ventilem, smSovaem, gipojovacimi hadicemi a filtry ngstot, na teplou a studenou vodu.
Napdjeni z exter. zdroje 12 V~.

POLOZKA 35 :

myci stroj kuchyiského nadobi &Inim nakladanim

dvouplagovy, s odpadninierpadlem

moZznost manipukaich voziki, na které se vysouva koS z &Ry i s nadobim(zvlastni vybava za
piiplatek)

autodiagnostika chyb se&pym zdznamnikem na displeji stroje

komunikace na dotykovém displejcestire — moznost vyvolani dat pro HaCCP na displeji
diagnosticky systém (automaticka kontrola provozriimkci) a moznost propojenfgs WLAN a
sledovani provoznich funkci stroje

beztlaky bojler s oplachovygerpadlem pro zatieni konstantniho tlaku oplachu

termostop pro zatieni spravné teploty oplachové vody

hygienicka topn&itesa ve tvaru valce s pojistkoti prehati a jejich moznym restartem
senzor netsnosti, rozpozndé unik kapalin ve stroji

samaistici program s navodem postupiinpo na displeji

rozmeér koSe — vnitni prostor minimalé 600x670 mm

zasuvna vyska minimar640 mm

moZznost volby z minimath3 prograni

minimalni objem myci nadrze 65 fitr

hygienicka hlubokotaZzena nadrz vylisovana z jedrialsu materidlu s hygienickym topnym
télesem ve tvaru valce

spoteba vody na cyklus max. 5 litr

ovladani pomoci dotykového displeje s barevnouadigaci aktualniho stavu stroje
automatick&aso fizené uvaehi do provozu

3 urovre ovladani — 2 chramé PINem

piredmd&eci program s enzymem na silné za&pin

moznost nastaveni kazdého programu individudla druhu mytého nadobi¢etre moznosti
nastaveni intenzity tlaku myti

prednastaveny software priizné druhy provozu ( jidelny, pekarrrgznictvi )

stroj je vybaven davko¥am myciho progedku, oplachového prdastku a specialnim
davkov@&em na enzymaticky nard@ni prostedek pro rozruseni krusty

s kontrolou hladiny progedki v kanystrech a zobrazenim nizkého stavu na dispigiky
sklopnécelni dvee do svislé polohy pro snadn§igtup k vnitnimu prostoru

inteligentni systém filtrace roztoku — neustaléeléni kvality vody senzorem zakalenijlmZzné
cisteni vody a v pipact nutnosti spughi automatické regenerace, filtr plovoucédstic na
principu hydrocyklény

moznost nastaveni maximalniho ¢dbz elektrické sé pro izné arove jisténi 16, 20, 25 nebo
32Amp a jeho moZna zfna [ zmeéné mistnich podminek

POLOZKA 37 :

Celonerezovy regal s plnymi policemi gepastavatelnymi policemi bez pouzitiadi. Jeklové
nohy 40x40mm, soklové provedeni
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POLOZKA 41 :
Celonerezovy regaly do boxu s plnymi policemiranastavatelnymi policemi bez pouZitiadi.
Jeklové nohy 40x40mm

POLOZKA 50 :
Baterie sprchova nasina + oplachovaci hadice na navijecim bubnu

POLOZKA 51 :
Skrabka zeleniny s odtovatem Skrobu 20kg napl nerez

POLOZKA 62 :

Duplexni automaticky zekcova® studené vody. Zikéovas pracuje plg automaticky, obsluha
pouze dopluje regenerai sil. Pratok doporieny 38 I/min AP < 1 bar). Regenerace katexového
loZe protiproudova. Teplota 2 — 48 °C. MnoZstvielom 20 | / tank. Pro filtraci mechanickych
necistot ze vstupni vody do ztkéovate je sodasti ochranny filtr (10@m). Max. tlak 10 bar, max.
teplota 70°C, prtok do 6 m3/hod. Provoz bez elektrické energie.

Rozmery: 706x305x1524

POLOZKA 1 :
Plastové kontejnery s vikem 75| s pojizdnou podtbsta, vySka 640, mer 465

NEREZOVY MATERIAL — komplet :

Veskeré nerezové pracovni a myci stoly musi bytgmeny z materialu AlSI 304£6N 17240,
DIN W.NR. 1.4301), sila plechu pracovni desky ndif2mm, pracovni deska vyztuzena
nerezovym profilem v protihlukové Upray pozadavek na nohy z uzaaych profiti
40mmx40mm, siditelné, kompletd z nerezu vyjma zakaéeni profilu 40x40mm a sielitelné
patky. VeSkeré myci nadoby &dy musi byt vyrobeny v radiusovém hygienickém po®ni bez
viditelnych svah a spoi.

VYDEJNA (KUCHY NKY)

POLOZKA 3 :

profesionalni myka bilého nadobi na nerez podstavci s odpadasgmadlem. KoS 500x500mm,
programy 90-120-180-540 sec. Vhodné i pro myti GN therezova myci a oplachova ramena
nahde a dole, davkow® myciho a oplachového pristku, gikon 3,2kW

POLOZKA 4 :
Stil nerez s ofivaci vanou 1 GN, spodniiskka dewena s dviky a 3x Suplikem pod sebou,
lamino, barva dle uzivatele

POLOZKA 4a:
Horni skinky diewené, lamino, abs hrana, barva dle uzivatele

POLOZKA 6 :

Pitny rezim, nerez 8t s polici a s vevi@nou okapriikou (+ vyjimatelny rost) s vypusti do nadoby
pod deskou a varnici pro udrZzeni napoje teplekgpastnym kohoutem - na zatkni sklenici bez
pouziti druhé ruky, moznost doghm koleky v piipadt potreby
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NEREZOVY MATERIAL — komplet :

Veskeré nerezové pracovni a myci stoly musi bytgmeny z materialu AlSI 304£6N 17240,
DIN W.NR. 1.4301), sila plechu pracovni desky nif2mm, pracovni deska vyztuzena
nerezovym profilem v protihlukové Upray pozadavek na nohy z uzaaych profiti
40mmx40mm, sidditelné, kompletd z nerezu vyjma zakaéeni profilu 40x40mm a sielitelné
patky. VeSkeré myci nadoby &dy musi byt vyrobeny v radiusovém hygienickém po®ni bez
viditelnych svah a spoit.
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